SALADES

[talienne .................... 15,00 €
Salade, tomates confites, chiffonnade de
jambon, Pesto, Burrata.

Cabecou jambon.......... 15,00 €
Salade, oignons, tomates confites, chiffonnade
de jambon, noix, miel*, fromage de chévre
de ['élevage RODIER

PRoulette .................... 15,90 €
Salade, oignons, tomates confites, escalopes
de poulet, bouchées de Camembert panées.
Origine France et UE

Cabecou végé.............. 15,90 €
Salade, oignons, tomates confites, fromage
de chévre de I'élevage RODIER, noix, miel*

loes incontournables

Tartare de boeuf Aubrac
180 gr...................... OXIES
300qar..................... 2300 €

Servi avec frites, salade et ses condiments.
VBF*

Steak haché VBF Aubrac* ... 14,90 €

150 gr, servi avec frites et salade. VBF*

Filet de canard
1/2 filet 220 a 250 gr....... 2190 €
Entier 450 a 500 gr...... 290,00 €

Servi avec frites, salade et sauce miel*
moutarde. Origine France

Tagliatelles Resto......... 1200 €
Tagliatelles Carbonara

ou Bolognaise............. 14,90 €
Fish and chips ............ 1790 €

Filets de colin ou cabillaud panés,
servis avec frites et salade O«

ADBRAC kocak

Elevage RODIER & Trélans 48340

St-Nectaire roti 2190 <

Charcuteries de beeuf Aubrac de I'éleveur et
St-Nectaire roti, frites, salade. VBF*

Pavé de boeut
200 a 220 gr, boeuf Aubrac de I'éleveur,
frites, salade, sauce au choix. VBF*

Ravé de boeut Aligot

200 a 220 gr, boeuf Aubrac de ['éleveur,
aligot, salade. VBF*

2990 €

Saucisse Aligot

Boeuf Aubrac de I'éleveur, salade.
VBF*

Tataki de boeut

200 a 220 gr, boeuf Aubrac de ['éleveur,
frites, salade. VBF*

BORGERDS e viande aubrac

loe bocal simple double
1690€ " 2090€

Steak haché 150 gr, fromage de chevre de
I'élevage RODIER (48), miel*, oignons, sauce
fromagere, frites et salade. VBF*

2 MOutGrdQS simple double
1600€-. 2090€

Steak haché 150 gr, sauce 2 moutardes,
chorizo de beeuf, oignons, frites et salade.
VBF*

* Miel de Lozere, fleurs de montagne,
Erik Verscheure - 48700 Les Laubies

* VBF Aubrac : Viande bovine francaise de race Aubrac

Ioe Frangais simple double
1000€ 2090¢

Steak haché 150 gr, sauce fromagere, confit
d'oignons, Camembert, frites et salade.
VBF*

loe ChiCan simple double
1600€ & 2090€

Escalope de poulet pané, oignons, sauce
fromageére, frites et salade. Poulet origine
France et UE

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération. @
Boissons non comprises / Taxes et service compris. =
Carte dallergénes disponible, demandez au serveur.

DESSERTS

Gaufre sucre................. 390 €
Gaufre .................. ... 490 €

Chocolat ou Pate a tartiner ou Créme de
marrons ou Caramel beurre salé

Tiramisu chocolat blanc.... 7,50 €

Noix de coco rapée et spéculoos

Creme bralée chataigne .. 7,50 €

Moelleux au chocolat ....800¢€

ou Moelleux chataigne
Servi avec boule de glace et créme
fouettée

Café ou Thé gourmand... 850 €

Café ou thé avec ses différentes
gourmandises et sa creme fouettée

Dame blanche ............. 900€
Boule de glace vanille Bourbon de
Madagascar, Sauce Nutella, amandes
effilées, créme fouettée

Dame blanche caramel
beurre salé.................. 9,00 €

Boule de glace vanille Bourbon de
Madagascar et caramel fleur de sel,
nappage caramel, Pop-Corn caramélisé,
écreme fouettée

I9'Irish coffee gourmand.. 13,50 €
Irish coffee, ses différentes gourmandises
et sa creme fouettée
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SOFT

Sirop.a l'eau ., S 2E0RSE N Jus @ECHnits bl 3,50 €
,..,‘r" R ACE, Pomme, Orange, Abricot, Fraise,
& =T "w' ,-":‘ A .
Diabolo......... £k 8 320 € Pamplemousse, Tomate

COCKTAILS @

Avec alcool Sans alcool

Rifia Colada.... . Q0 ... 7 <

Rhum, ananas, coco

Moscow Mule... 10 ... 1 €

Vodka, gingembre, citron vert, miel d'acacia, fleur

d'oranger (variante avec Gin)

Dr Pineapple.... 10 ... 1<

Rhum, baies de passion, grenade, ananas, orange,

citron vert, amande (variante avec Vodka)

Marilyn Kiss..... 10 ... 1<

Vodka, pamplemousse rose, fleur de sakura, fleur de
sureau, framboise (variante avec Rhum)

From € 1

lait att sirop. ... 3,50 €
Mol b 3,50 €
beh; gézguse d'Ardeche '

s

Verveine artisanale 43°...... ¥00€ /4

Aimé Lebon

Cognac VS 40°................. Y00€/4d
lra Mentheuse, lva PRulpeuse,

la Croqueuse 15°................. O00€ /6
Creme de menthe, Citron, Pomme

lses Rhums

SUperieurs 40°...................... &550€ /4
loes Whiskys

supérieurs francais 40°...... &50€ /4 d
Bellevoye (Bleu, blanc, Rouge, Noir, Vert, Violet et Orange)

Gin I'Acrobate 44°............ Y 50€ /4

Gin Tonic
l'Acrobate 44°............... 10,00€ /4 d

N S ) Ticket
..

(1) L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a8 consommer avec modération. Taxes et service compris .
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BIERES rression

BLONDES I . B
Licorfie 5224 0 o L8 00 €. 10,00 €
Slash IRA ol 88450 L850¢
Chouffe & .. -..._...f._'....._.;'7-....-‘.;_....'?4_,50-. .. .900 ¢

gt o " - y T-ir - . ’;r D Lh

BRUNES  *&  &if ‘.L- AT -_
kicorne Black-62,.. 7. o aas 450 €:.850 €
O'Haras Stout 43° ... .. . 450 €....850 €

BLANCHE
Slash Citras 25 . 450 €...850 €
Citron, pamplemousse, Yuzu
ROSCE AT . s ot 450 €...850 €

Belge Kriek 85° .................. 450 €...850 €
El Grande 59° . ol =0s 450 €...850 €

BIERE DU MOMENT ( voir serveur )

BIERES SANS ALCOOL
lvicorne / Slash Mango /

Slash Berry / Black Licorne 9,00 <

VINS pétillants / Champagnes

\erre Bouteille

Moscato d'Asti Dolcevita Sensi.................. 400€...2400€

ROBE : Jaune pailletée, brillante, mousse consistante et persistante. NEZ : Intense — bouquet d'ardbmes
bien définis, intense mais délicat. BOUCHE : doux — fragrant, délicat avec des senteurs de rose trés délicates.

Champagne Brut Exception Paul Romain................. 00,00¢

Pinot noir, Meunier, Chardonnay

VINS

- -
ran

i

‘i"'l"

Sur tes pas % W00 1050 | 3300e

Appellation IGP Pays d'Oc. CEPAGES : 100 % Cha t{lay

DEGUSTATION : robe or aux légers reflets Verts. Nez trés aromatique de fleurs blanches, de miel et d'ananas, agrémenté
de notes grillées. Bouche ample se term.lnant sur une' Iongue flnale troplcale et torréfiée. Remarquable équilibre entre
richesse et fraicheur.

BLANCS ‘ B, _. Verre 375d Bouteille

" . .ip r‘
i’ 8 l

loe Versant Viognier B veean ' 5 50 =’e‘ .- 16 50€ S3,00€
CEPAGES : 100 % Viognier. DEGUSTATION : Robe brlllante aux reflets verts. Nez intense d'abricot, de péche de vigne et

de rose. Légéres notes épicées (gingembre) et mentholées. Bouche puissante et généreuse prolongeant sur une
remarquable finale suave et fruitée. .

Chambre d'amour moelleux 550 10650 3300€

CEPAGE : Gros Manseng et Sauvignon blanc. Vin moelleux du Sud Ouest, légérement sucré mais pas trop. La sucrosité
est assez légére et le vin reste fin et élégant avec de beaux aromes d'agrumes.

ROSES Verre 375d Bouteille

Versant sec fruité 550 1050 3300€

Appellation AOP Languedoc. CEPAGES : 50 % cinsault 50 % grenache.
DEGUSTATION : Température de service 8-10° C. Robe pale et élégante a la nuance pivoine et aux reflets argentés.
Premier nez délicat et salin s'ouvrant sur le pomelo et le muguet. Un vin minéral et sapide

Galabert Pic Saint-koup Oo0e 1800e 3000€

Appellation AOP Pic Saint Loup. CEPAGES : 60 % Syrah, 40 % Grenache noir. DEGUSTATION : le rosé de gastronomie.
Un rosé au nez flatteur, des petits fruits rouges accompagnés de notes florales et d'une belle élégance. Un rosé
représentatif de I'appellation qui accompagnera vos plats estivaux.

ROUGES Verre 375d Bouteille

Versant Rinot noir [EENESEN 0,50€ 1650 3300¢
Appellation IGP Pays d'Oc. CEPAGE : 100 % Pinot noir.

DEGUSTATION : robe délicate aux teintes grenat. Au nez, des arobmes de cerise, de fraise des bois et de cassis frais.
Bouche élégante et soyeuse aux notes fruitées, fumées et mentholées.

Terrasses du karzac 0,50€ 1650 3300€

Appellation AOP Terrasses du Larzac. CEPAGES : 53 9% Syrah, 46 % Grenache, Mourvédre 1 %. DEGUSTATION : belle
robe cerise noire brillante, nez incroyable de fruits rouges, de fraises et de framboises sauvages et enfin une bouche
fruitée, structurée, suave qui allie a la fois puissance et fraicheur avec ses ardmes d'épices et de garrigues.

Galabert PRic Saint-lioup O00e 180e 3600¢

Appellation AOP Pic Saint Loup. CEPAGES : 50 % Syrah, 50 % Grenache. DEGUSTATION : robe brillante aux reflets
violines, nez éclatant de fruits sur la cerise et les groseilles. Bouche harmonieuse et croquante, sur les fruits rouges.



